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MENU
Le 14 et 15 février

Champagne
Assortiment de savouri

Les noix de Saint-Jacques bretonne
Croquant de radis Blue Meat, crème acidulée, racine Burpee’s Golden, 

miel et douces épices.

L’œuf bio confit 
Espuma de ratte, pancetta Corse grillée, 

râpée de truffe noire de l’arrière-pays.

Le cul de veau de la ferme de Clavisy
Butternut crémeux et doré,   crémeux  d’olive de Tolofono,

réduction d’un jus poivrade.

La douceur de la poire et la fourme d’Ambert
Salade folle.

Le chocolat en direct de la ferme
Ananas Victoria, finesse d’une mousse vanille de Madagascar / truffe noire.

Café
Guimauves et cannelés.

Notre sélection ‘Côtes de Provence’
Domaine de la Bastidiere

Rouge, rosé, blanc.

À emporter à 60€/pers. (hors boissons)À emporter à 60€/pers. (hors boissons)

Menu à 98€/pers. (boissons comprises)Menu à 98€/pers. (boissons comprises)
ouou

hotellerie kouros :  04 94 66 69 25
restaurant le verger des kouros :  04 94 28 50 17

Les Kouros s’invitent à votre table !

tel:+33494666925
tel:+33494285017

