
Apéritif maison, assortiment de savouris 

Asperges vertes de pays, noix de St jacques,
Poix chiche de Rocbaron, chips de tomates, siphon basilic

Le cannelloni de tourteaux et confit de légumes,
Bouillon de langoustines, râpe de truffes noires

L’agneau de Rocbaron rôti aux douces épices,
Artichauts de pays, raves, petits pois à la Française, jus corsé

La fine tarte aux poires et fourme d’Ambert,
Jeunes pousses de moutarde

Le moelleux chocolat
Crémeux chocolat au lait, crumble de noix,

crème fouettée à la fève de Tonka

Café, thé, infusion
Guimauves et cannelés

Notre sélection “Côtes de Provence”
Domaine du Grand pré – Puget Ville

(Rouge, rosé, blanc)

85€ / prs85€ / prs

Menu de Pâques
le verger des kouros

restaurant le verger des kouros
04 94 28 50 17

le dimanche 5 et lundi 6 avril
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